IN UNSEREM
ALL-INKLUSIVE ARRANGEMENT

SIND FOLGENDE LEISTUNGEN ENTHALTEN: N

Restaurant Bootshaus

Www.Bootshaus-Hevrne.de

Sie erhalten von uns:

Sektempfang, 0-Saft

Kalt- Warm- Dessert- Buffet

alle Getranke aus unserer Getrankekarte, u.a. mit:

Softdrinks, Pils, Wein, Spirituosen, Longdrinks, Kaffeespezialitaten

Folgende Servicedienstleistungen sind inbegriffen:
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Eine Galerie, Gastebucheintrage und weitere Informationen zu

unserem Bootshaus finden Sie unter www.facebook.de und geiii O
www.bootshaus-herne.de.

Wir freuen uns auf Thren Besuch.

~
Am Westhafen 27 - 44653 Herne
Telefon 02325 71638
www.bootshaus-herne.de - info@bootshaus-herne.de
Zufahrt iiber Hertenerstr. 55
DIENSTLEISTEREMPFEHLUNGEN WINTERKARTE
DJ Patrick Fox - STEELDJ im Pott - Fotograf: Roland Hetschel HOCHZEITEN &

VERANSTALTUNEN
- 02.01.2026 - 30.04.2026
== C 28.10.2026 - 23.12.2026




IHRE HOCHZEIT IM
BOOTSHAUS HERNE

Bei uns konnen Sie im kleinen Kreis a la carte essen, oder auch in einem
schonen Ambiente lhre Feierlichkeiten geniefen. Unsere Raumlichkeiten
bieten viel Spielraum bei der Gestaltung von jeglichen Veranstaltungen.

Feiern Sie mit unseren All Inklusiv Angebot von Lillet bis Roastbeef, von
Raum mit Klimaanlage bis Terasse.
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MIT DEN HOCHSTEN QUALITATSANSPRUCHEN

WERDEN IHRE SPEISEN VOR ORT ZUBEREITET

Die Vorspeise .......... 4 von 5 zur Auswahl

Tomate - Mozzarella, Basilikum, Olivenol Viniaigrette @

Serrano Schinken im Rucolabett mit Parmesan und Remoulade garniert
Bruschetta Mix aus Klassischem Tomaten Bruschetta? und Thunfisch Bruschetta

Antipasti Hausgemacht, aus frischem Gemiise@

Norwegische Lachs Happchen auf Rucola mit Senf Dill Sauce

dazu servieren wir einen Brotkorb, Krauterbutter, Aioli und verschiedene Salatvariationen
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Der Hauptgang ........... 4von 7 zur Auswahl /

Putenfiletin Sauce
Schweinefilet in Sauce
Lachsfilet auf Dillsauce

Braten vom falschen Rinderfilet
Argentinisches Rinderfilet in Sauce (zzgl. 5€ p.P.)

Frische Bandnudeln vegetarische Art
Like BBQ Style (eingelegtes Fleisch in
hausgemachter Marinade)

Weitere vegetarische oder vegane Hauptspeisen
auf Anfrage.

dazu wird Gemtise mit Sauce Hollandaise extra serviert.
Das Dessert ... beide inbegriffen

Softeismaschine
Verschiedene Dessertvariationen im Glas

Einzelne Gerichte konnen sich immer noch andern oder hinzukommen.

Vorsuppe in Terrinen oder auf dem Buffet serviert:

mit 3 Beilagen Threr Wahl

Pommes

Kroketten
Kartoffelgratin
Basmati Reis
Rosmarinkartoffeln
Spatzle

Verfugbare Saucen:

Champignon-, Pfeffer-, Rahm-,

Hollandaisesauce

Inklusive
Mitternachtssnack

Currywurst
dazu Ciabatta
oder

Kaselauchsuppe @
dazu Ciabatta

Hithner-, oder Rindfleisch-, oder Gemiisesuppe mit Brot serviert 4,50 € pro Person

Brezel- und Donutempfang 3,50 € pro Person

_ KOSTENSTRUKTUR
FUR IHRE VERANSTALTUNG

Samstage Andere Tage

95€ PRO PERSON | 85€ PRO PERSON

ZZGL. 900€ SAALMIETE PAUSCHAL

Erw. Personen ab 14 Jahren, 6-13 Jahre 50¢ pro Kind.
0-5 Jahre kostenlos

Mindestpersonenanzahl betragt 60 Erwachsene Personen. Bei weniger Personen bitte Preis anfragen.

0.g. Preise gelten fiir 8 Std. (z.B.16 Uhr Ankunft bis 0 Uhr), danach wird jede weitere
angefangene halbe Std. mit 100€ Pauschal inkl. Bedienung, Getranke, Nachtzuschlage,
abgerechnet. Alle Preise inkl. MwSt, Bedienung, evtl. Nacht-, Wochenend- und
Feiertagszuschlage.

Preise gelten nicht an Silvester. Alle Preise
inklusive gesetzlicher MwSt.

Versteckte Kosten?! leergegessenes Buffet?!
\k i Q < All-ink 9 . \ . .
Nichtbei uns! Das All-inklusive keine Sorge, es kann immer nach serviert werden

Arrangement beinhaltet alle
aufgelisteten Kosten.

(ausgenommen sind kalte Platten und gewisse
Hauptspeisen). Das Buffet wird nach
ca.3 Std. abgeraumt.




